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ALIMENTACAOQ TIiPICA
(GASTRONOMIA TIPICA)

MUNICIPIO: Atalanta

Denominacio do Prato Tipico: Cucas
Origem Etnica-Cultural: Alema
Historico do Prato Tipico:

A cuca ¢ feita pela Sr* Carmelita Hobus, que ja é conhecida por muitos como a “mulher das cucas”.
Usa a receita que sua avo usava em 1953. Comegou fazendo bolos, biscoitos e depois as famosas e
deliciosas cucas.

Ingredientes Prato Original:
Trigo, ovos, manteiga, aglcar, sal, leite e fermento.
Ingredientes Prato Adaptado:

A massa ¢ sempre a mesma o que muda é a cobertura. Ex: Nata, morango, laranja, abacaxi,
amendoim, etc.

Responsavel pela Receita/Comercializacao: Receita: Frida Sebold e hoje Carmelita Hobus.
Local e Endereco de Comercializacio:

Estrada Geral Santo Antonio — N° 497 (Possui sinalizagao);

Possui Alvara de Funcionamento/Comercializa¢ao? Sim.

Dias, Horarios e Locais de Atendimento ao Publico:

Vendas sob encomenda — Todos os dias da semana — Fone: (47) 3535-0063

Observacdes Gerais sobre o Prato Tipico/Curiosidades:

Aprendeu a fazer a cuca com a avo.
“As pessoas estdo cansadas de comer produtos industrializados, querem produtos caseiros” diz a
Sr* Carmelita Hobus.

Nome e Assinatura do Agente Cultural: Jaqueline Pesenti

Data de Preenchimento do Formulario: 10/03/2006
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